
FINECORK® 
EL TAPON DE CORCHO 

SOSTENIBLE, 
INNOVADOR Y SIN TCA

Productos de alta calidad, 

soluciones dirigidas a necesidades 

específicas e inversión continua 

en la investigación: estos son los 

objetivos que perseguimos todos 

los días en nuestro trabajo.

Hoy presentamos con orgullo 

este documento que da fe de 

nuestro compromiso constante 

de invertir en actividades de 

control, investigación y desarrollo: 

presentamos FineCork®, un tapón 

innovador fabricado con los mejores 

productos y tecnologías.



¿QUÉ ES 
FINECORK®?
FineCork® es el tapón tecnológico de nueva generación en 
microgranulado de corcho  con el añadido de microesferas 
innovadoras. El diámetro del grano que lo compone es de 0,5-1 
mm. Para liberar el corcho de las sustancias que dan lugar al 
“olor a corcho”, el corcho se trata con una “corriente de vapor”, 
con un proceso patentado llamado “tratamiento Genesis®”.
Mezcla perfecta de tradición, tecnología avanzada y recursos 

naturales de calidad, FineCork® es parte de nuestra oferta de 
tapones innovadores, junto a otras líneas como EasyCork®, 
SmartCork®, Veloce®, TradiPlus y MicroCork.
 

¿POR QUÉ ELEGIR FINECORK? 

Comparado con otros tapones de corcho, FineCork® tiene 
numerosas ventajas que lo convierten en un cierre perfecto para 
cualquier tipo de vino.

1. En cada fase de uso, FineCork® es capaz de ofrecer el máximo 

rendimiento, evitando la caída de polvo y fragmentos durante 
la fase de embotellado, asegurando un perfecto taponado y 
favoreciendo un descorche igualmente óptimo.

2. Durante su guardia en botella, FineCork favorece la 

microoxigenación natural y regular del vino, evitando fugas 
o subidas por capilaridad, y mantiene los aromas inalterados. 
Esta característica lo convierte en un tapón especialmente 
indicado para la conservación de vinos con contenido 
aromático y floral.

3. Además, al estar fabricado con el sistema de molde individual, 
a diferencia de los tapones más económicos, FineCork® 

tiene una variabilidad de peso específico y densidad 

prácticamente nula y sus microesferas garantizan un retorno 
elástico superior al 99% después de solo un minuto desde el 
taponado y el descorche.

Otra característica de FineCork® es la de ser un corcho libre de 

TCA, libre de sustancias que ocasionan el “olor a corcho”. Este 
resultado ha sido posible gracias al “Tratamiento Genesis®”, el 
método innovador desarrollado por nuestra empresa y al uso de 
una materia prima ultracontrolada, obtenida a partir de los residuos 
de corcho derivados del procesamiento de nuestros corchos de 
una sola pieza de más alta calidad y proprietades organolépticas 
óptimas.

El tratamiento Genesis® es un proceso que actúa sobre parámetros 
químico-físicos destinados a dinamizar los compuestos volátiles, 
para permitir su volatilización y eliminación directamente hasta en 
el corazón del corcho, sin alterar sus características estructurales y 
sin residuos de sustancias químicas.

El proceso de fabricación se basa en la acción de un vapor 
activado y modulado en ciclos de presión y vacio y a temperaturas 
adecuadas. Se aplica sobre los tapones “tratados” en los que se ha 
activado la dinamización de los compuestos volátiles, operando 
una “destilación suave” de estos compuestos que así son 
eliminados sin alterar las características mecánicas y químico-

físicas del corcho. En el caso concreto de los tapones FineCork®, 
es el granulado de corcho el que se somete a chorros de vapor 
cuando se le hace fluir en serpentinas especiales.

De las investigaciones y pruebas de laboratorio se desprende 
que en los tapones FineCork®, al final del tratamiento, se produce 
una reducción del contenido de TCA de más del 90%, igual a 
solo 0,3 ng/l: el olor a corcho se reduce por tanto a niveles 

insignificantes.

“GENESIS®” EL TRATAMIENTO
CON CORRIENTE DE VAPOR



CALIDAD CERTIFICADA

Para aportar un mayor valor añadido a los usuarios finales, la 
calidad y las prestaciones del tapón FineCork® han sido certificadas 
mediante análisis y certificados emitidos periódicamente por los 
principales laboratorios internacionales independientes. Gracias 
a ellos, se ha demostrado que FineCork® cumple con los más 

estrictos estándares internacionales en materia de seguridad 

alimentaria: un resultado logrado combinando el uso de 
tecnologías de vanguardia y materiales innovadores.

Entre las certificaciones recibidas, de particular relevancia es el 
estudio, completamente autónomo e independiente, realizado 
por el “Comité Interprofessionnel Du Vin De Champagne 

(CIVC)”. Este estudio comparativo, iniciado en 2012 y publicado 
en el número de febrero de 2016 de “Le Vigneron Champenois”, 
comparó 12 tapones de microaglomerado sin arandelas de 8 
empresas de los principales productores de tapones de corcho 
europeos. Los cierres analizados no fueron marcados y por 
lo tanto completamente anónimos para asegurar la máxima 
imparcialidad de la investigación.

El objetivo era medir su rendimiento desde el punto de vista 
físico-mecánico, anomalías sensoriales y aptitud para el contacto 
con alimentos. Los resultados confirmaron que FineCork® es 

una seguridad desde el punto de vista mecánico y sanitario, 
ofreciendo la máxima seguridad cuando surge la necesidad de 
proteger nuestro vino espumoso sin alteraciones organolépticas 
de ningún tipo.

SIN HUELLA DE CARBONO
Respetando uno de nuestros valores fundamentales, 

a saber, el compromiso constante con la búsqueda de 

procesos y soluciones sostenibles, FineCork® no tiene 

huella de carbono: una característica excepcionalmente 

rara en el mundo industrial moderno. La casi totalidad de la 

energía utilizada para su producción procede íntegralmente 

de fuentes renovables, en particular de la biomasa obtenida 

a partir de la astilla de madera producida como residuo 

de los trabajos de mantenimiento y reconstitución 

forestal. Esto minimiza el uso de combustibles fósiles y las 

emisiones de gases de efecto invernadero y CO2.



Sugherificio Molinas SPA
Località Ignazioni, 07023 

Calangianus (SS),
Sardegna - Italia

#sugherificiomolinas

¿Necesita más información

o está interesado

en nuestros productos?

Visite nuestro sitio

www.molinas.it

y envíenos un email a:

info@molinas.it

NUESTRA HISTORIA

Sugherificio Molinas es una empresa 

especializada en el cultivo, cosecha 

y transformación del corcho. Una 

empresa familiar de la isla de Cerdeña, 

que desde hace 100 años es portavoz 

del Made in Italy más verdadero y 

profundo, aquel que parte del cuidado 

de la materia prima, pasando por su 

transformación, hasta la creación 

del producto acabado. Una empresa 

internacional, arraigada al territorio, 

con una visión moderna y la misión 

de dar vida a una economía circular 

que se sustenta y nutre, donde la 

solidaridad y la responsabilidad 

social son los pilares que siempre han 

guiado la mano de sus proprietarios.


